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Pierre Dardenne Centre dardenne@cra. | 24 5030 Gemblou | +32(81) 62 - Analyses,
Recherc | wallonie.be Chaussée X 03 50 authenticite | laitages
hes de Namur (Belgique des produits
Agrono ) (OGM,
miques , différentiatio
Départe n des
ment especes
qualité (PCR))
des - analyse de
produits composition
agricoles -

microbiologi
e des kefir

- analyses
spectroscopi
ques et
microscopiq
ues dans le
proche
infrarouge

Bruno | Daridon Directeu | b.daridon@pra | 13 ruedu | F54500 Vandoeuv | (33) +3 83 PRABIL Technologie,
r bil.com Bois de la re 44 83 34 S.A.Coopéra | formulation,
Général Champell (direct) ou 83 | tive est une nutrition
PRABIL e 33 (sec) plate-forme
S.A. technologiqu
Coopérat e, tout
ive récemment

labélisée
CRT (Centre

de



mailto:dardenne@cra.wallonie.be
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Ressource
Technologiq
ue) par le
Ministére de
la recherche
et qui
développe
des procédés
d'obtention
d'ingrédients
a partir de
produits
naturels
pour le
compte de
l'industrie
alimentaire
et pour les
fabriquants
d'ingrédients

Nous
développons
notamment
des
ingrédients
fonctionnels
et
nutritionnels
par :

- des
procédés




doux
permettant
de préserver
les qualités
des matieres
premiceres,
extraction
assistée par
des
enzymes,
fractionnem
ent par
membranes,
(huiles et
protéines a
haute
valeure
nutritionnell
es,
phopholipid
es, ...),

- par
lipoprocédés
- par
fonctionnalis
ation douce
de protéines,
- par
criblage
bioinformati
que de




protéines
industrielles
pour
I'obtention
de peptides
actifs,

Nos outils
pilotes
instrumentés
permettent
I'obtention
de 141000
kg
d'ingrédients

Véroni | Da-Riz CTSCC | dariz@vet- 7 Avenue | 94704 Maisons +33(01) 43
que A% alfort.fr du Alfort 76 07 20
général de Cedex
Gaulle
Nicole | Darmon Laborato | darmon@cnam | 5 rue du 75003 Paris 01 58 80 86
ire, fr Vertbois 88
société :
Unité
Mixte de ++33-1 58
Recherc 2 rue 75003 Paris 80 86 88
hes Conté
INSER
M
U557/IN

RAE/CN
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AM

us57

Inserm

UMR

Inserm/I

NRAE/C

nam

ISTNA,

Aude Darras Professe | Aude.darras@f

ur ree.fr

Sciences

appliqué

es ESCF

Armel | Davenel armel.davenel Technique analyses
cemagref.fr RMN et physico-

imagerie chimiques,
RMN, relaxométrie
analyse RMN,
structurale formulation,
multi échelle | lipides,
des aliments, | dynamique
état moléculaire,
physique des | état physique.
constituants

des produits,
lien
structure
propriétés
techno
fonctionnell
es,
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interaction

produit/proc
édé,
relaxométrie
RMN,
dynamique
moléculaire,
état
physique
Martin | Decloux Départe decloux@Agro | 1, av des 91744 Massy 01 69 93 50 Génie des Boissons,
e ment paristech.fr Olympiad 92 procédes, technologie,
GIA de es distillation sucres
I'AgroPa et séparation
risTech - par
UMR membrane.
GENIA Production
L du sucre.
Distillation
Eaux-de-vie
Nicolas | Decourcell | Universi | nicolas.decourc | 2 rue de 29000 Quimper | 0298 64 19 Sciences des | arOmes,
e té de elle@univ- I'Universi 31 aliments analyse
Bretagne | brest.fr té, bat G instrumentale
Occident de la texture,
ale ingrédients et
(UBO), additifs
Laborato alimentaires
ire
universit
aire de
biodiver

sité et
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écologie

microbie
nne
(LUBE
M)
Jacques | Defaye CNRS jacques.defaye5 | 202 38330 Saint 0607345426 Transformati | Sucres
Dir. 11@orange.fr Chemin du Ismier, on
Rech. Vercors, thermique et
Emer., protonique
des
sucres;
caramélisati
on;
marqueurs
dela
caramélisati
on;
oligosacchar
ides
cycliques et
rétention
d'arémes;
cyclodextrin
es.
Jean- Delaitre CRITT critt2abi@ipac. | Hall de 21000 Dijon 03.80.39.66.1 | Texturation | Formulation,
Marie 2ABI fr Technolo 7 en continu technologie,
(Centre gie (secrétariat) des aliments | céréales
Régional Alimentai (produits
e re, Rue céréaliers,
d’Innova Claude alimentation
tion et Ladrey humaine et



callto:0607345426

de animale) par
Transfert traitements
Technol thermoméca
ogique niques.
Agro- Cuisson-
Aliment extrusion.
aire et
Bio-
Industrie
1)
(Ingénie
ur)
Michel | Delalonde | Maitre michele.delalo | Laboratoi 340 | Montpelli | +33 (0)4 11
e de nde@umontpel | re de 93 er 759523
conféren | lier.fr Pharmaci CEDEX 5
ces - e
HDR Galénique
UFR des et Génie
Sciences Pharmace
Pharmac utique
eutiques UFR
et des
Biologiq Sciences
ues Pharmace
Universi utiques et
té de Biologiqu
Montpell es
ier 15
Unité Avenue
Mixte de Charles
Recherc Flahault
he BP 14491
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QUALIS

Julien Delarue Maitre delarue@Agro | 1avenue | 91744 Massy 01.69.93.50.1 | Méthodologi | Analyse
de paristech.fr des Cedex 0 e sensorielle | sensorielle,
Confére olympiad et étude des | analyse,
nces es préférences laitages
Laborato Relations
ire de entre
Percepti perception
on sensorielle,
Sensorie mesures
lle et instrumental
Sensomé es et
trie physico-
AGROP chimie de
ARISTE I’aliment.
CH Physico-
chimie des
aromes,
ingrédients
fonctionnels,
produits
laitiers frais
Ahmad | Dele Diallo | IQPA delediallo@hot Senegal +
ou mail.com 2217
dele@igpaagro 68641981
.com
Claude | Demeulem | CTSCC cdemeulemeste | 7 avenue 94700 Maisons- | 0143 68 57 Biochimie, Analyses,
ester A% r@vet-alfort.fr | du Alfort 85 immunochi nutrition,
Général mie, viandes
de Gaulle authenticité

des aliments,
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allergies

alimentaires
(ELISA,
PCR)-
viandes,
préparations
de viandes et
produits a
base de
viandes
Sephan | Desobry ENSAIA | Stephane.desob | 2 avenue | 54505 Vandoeuv | 03 83 59 58 Physico- Conservation,
e ry@ensaia.inpl | de la forét re les 80 chimie emballages
-nancy.fr de Haye, Nancy alimentaire,
BP 172, Cedex Conservatio
n des
aliments,
emballage
alimentaire
Destribaste | ADME- 694 vae 06250 Mougins | (04) 9390 17
Bioanaly Dr. 30
ses Donnat
Sofia
Antipoli
S
Michel | Dhanens Laborato | Michel.dhanen | Place 75005 Paris 01442712
ire de s@college-de- | Marcellin 11
chimie france.fr Berthelot
des
interacti
ons

molécula
ires,
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College
de

France
Sophie | Di Corcia these au | sophiedicorcia | 73 rue 34398 Montpelli oOptimisatio | Mod¢le rat
CIRAD, | @gmail.com Jean- er Cedex n des syndrome
UMR Frangois 5 propriétés métabolique,
Qualisud Breton - nutrition- Agrumes,
TA B- santé de Procédés de
95/16 concentrés séparation
d'agrumes membranaires,
enrichis en Caroténoides,
phytomicron | Flavonoides,
utriments Bioaccessibilit
par ¢ des
bioguidage caroténoides
de procédés
membranair
e
Gwena | Diler Food guenaelle.diler | 2 impasse | 44300 Nantes 06 76 07 06 procédés procédés,
elle Innov foodinnov.fr | Thérése 27 innovants, céréales,
Dévelop Bertrand- interactions | ingrédients
pement Fontaine procédés- fonctionnels
produits
(structure et
propriétés),
produits
céréaliers,
fermentation
, ingrédients
fonctionnels,

€NZymes
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Denis Doizi CEA, ddoizi@cea.fr | DPC/ 91191 Gif sur 01 69 08 65 Techniques | Analyses
CE SECR Yvette 82 analytiques
Saclay pour la
DPC/ spéciation
SCPA
Manuel | Dornier Professe | manuel.dornier | 1101, av. | 34000 Montpelli | 04 67 87 40 Qualite des Boissons,
ur (@supagro.fr Agropolis ercedex 5 | 85 fruits analyse,
Montpell BP 5098 04 67 61 44 tropicaux et | technologie
ier 34 des produits
Supagro, transformes
UMR 95 a base de
Qualisud fruits
@ tropicaux,
jus de fruit
tropicaux,
transformati
on des fruits
tropicaux
Jean- Doublier INRAE doublier@INR Nantes 02 40 67 50 Physicochim | Sucres,
Louis Nantes AE.fr 55 ie et protéines,
Rhéologie rhéologie
des
polysacchari
des,
protéines et
des
mélanges de
biopolymeére
S
Eric Dransfield | Station dransf@INRA 63122 St. Geneés | 04 73 62 43 Propriétés Analyse
de E.fr Champan | 95 Sensorielles | sensorielle
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Recherc elle et
hes sur Préférences
la Interactions
Viande 'texture-
flaveur'
Vincen | Ducasse Danone. 7 rue de Paris 75381 +33 (01) 44 Eau, boissons
t Pole Eau Téhéran Cedex 08 352628
Christi | Ducauze Analyse,
an communicatio
n
Ducret ADRIA 54, rue 75009 Paris 01.53.20.68.9
NT Lamartine 0.
Paul- Ducrot ILN.R.A., | ducrot@INRA | Routede | 78026 VERSAI | +33(0)1 30 Chimie des Synthese
Henri Centre E.fr St-CYR LLES 833641 produits organique,
de Cedex naturels, analyse
recherch biopesticides | (RMN)
€ >
GMPV, antiappétent
Unite de S,
Phytoph polyphénols,
armacie bioconversio
et n
Mediate
urs
Chimiqu
es
Violett | Ducruet Role de Emballages,
e I'emballage analyse
sur les sensorielle,
qualités aromes

organoleptiq



mailto:ducrot@versailles.inra.fr
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ues d'un
aliment
Intéréts :
interactions
physico-
chimiques
intra aliment
des
composes
d'aromes,
interactions
aromes-
emballages,
perméabilité
des aromes
au travers de
I'emballage,
olfactométri
e, stabilité
chimiques
des aromes

Aurian | Dudoit dudoit.auriane 06.25.75.50.3 | Chimie
e @hotmail.fr 9 analytique et
organique,
biochimie,
aromes,
polyphénols,
microbiologi
e
Laurent | Dufossé Universi | Laurent.Dufoss | LUMAQ | 29000 Quimper | 02.98.10.00.6 | colorants colorants
té de e(@univ- Pole de 5 (direct) alimentaires,
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Bretagne | brest.fr Créac'h 02.98.10.00.6 | mesure de la
Occident Gwen 6 couleur
ale (laboratoire)
IUP 02.98.10.00.6
Innovati 0
on en (secrétariat)
Industrie
S
Aliment
aires
Eric Dufour UR dufour@enitac. | site de 63370 Lempdes | 04 7398 13 I- IMPACT | Analyses,
Typicité¢ | fr Marmilha 78 ECONOMI | analyse
des t, QUE ET sensorielle
Produits CONSTRU
Aliment CTION DE
aires LA
ENITA TYPICITE
de (évaluer
Clermon l'importance
t Ferrand économique

et 1'évolution
des produits
avec signes
officiels de
qualité, afin
de
contribuer a
la
compréhensi
on des
marchés des
produits
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alimentaires
typiques)

I1-
CARACTE
RISATION
INSTRUME
NTALE DE
LA
TYPICITE
(Caractérisat
ions
sensorielle,
physico-
chimique et
microbiologi
que des
produits au
lait cru et
des produits
carnés ; role
de la flore
microbienne
d'intérét
technologiqu
e ; écologie
microbienne
dirigée en
atelier
fermier ;
méthodes
rapides de
caractérisati




on,
d'identificati
on et
d'authentific
ation des
produits
laitiers et
carnés.

II1-
PERCEPTI
ON DE LA
TYPICITE
PAR LE
CONSOMM
ATEUR
(Analyse du
comporteme
nt du
consommate
ur envers les
produits
typiques ;
mesurer la
congruence /
divergence
entre mesure
instrumental
eet
perception
de la
typicité ;
développer




'orientation
consommate
ur dans les
cahiers des
charges des

produits
typiques.
Erick Dufourc Chimie CNRS, 33402 Talence 05400022 Tanins,
et Université cedex 18 lipides,
biologie Bordeaux protéines
des 1, salivaires
membra ENITAB,
nes et B8 av des
des Facultés,
nanoobje
ts, UMR
5248
Jean- Duguet En jeanpierre.dugu oxydation/
Pierre retraite et@free.fr désinfection
(ancien des euax
de la destinées a la
Lyonnai consommation
se des humaine
eaux)
Florenc | Dumarcay- | MCF florence.dumar | UMR 54506 Tél. : 03 72 synthése
e Charbonnie | HDR a cay(@univ- 7053 - Vandceuv | 74 56 65 organique en
r la faculté | lorraine.fr L2CM : re-1es- chimie des
de Laboratoi Nancy cyclodextrin
pharmac re Lorrain Cedex es, chimie
ie de de Chimie France supramolécu
Nancy Moléculai laire,
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mailto:florence.dumarcay@univ-lorraine.fr
mailto:jeanpierre.duguet@free.fr
mailto:jeanpierre.duguet@free.fr

(depuis re chimie des
2006) et hétérocycles
au Faculté et
L2CM des coordination
(Laborat Sciences , chimie des
oire et carbenes
Lorrain Technolo
de gies -
Chimie Université
Molécul de
aire) en Lorraine
recherch
e situé a Boulevard
la faculté des
des Aiguillett
sciences es. B.P.
de 70239
Nancy.

http://

www.12¢

m.univ-

lorraine.fr

Jacques | Dumoncea | Chimie jacques.dumon | Moulin de | 51687 Reims 0326 Contaminati | Toxicologie,
u de ceau@univ- la Housse Cedex 2 913 336 on des analyses, eau

Coordin | reims.fr BP 1039 aliments,
ation aux Plusieurs
Interface thémes de
s Solide recherches
Liquide et d’intéréts
(GRECI) dans la
Faculté pollution et
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des la
Sciences dépollution
de des sols et
Reims des systémes
aquiferes
avec la
Région
Champagne
Ardenne,
Europdl’ Agr
o, CEA,
ANDRA,
EDF.
Elisabe | Dumoulin AGROP | dumoulin@Ag | 1avenue | 91744 Massy 01699350
th ARISTE | roparistech.fr des 15
CH Olympiad
es
Elisabe | Dunach Directeu | dunach@unice. | Parc 06108 Nice (33) 4-92- Chimie des Ardmes,
t rde fr Valrose Cedex 2, 07-61-42 aromes, chimie
Recherc France hétérocycles | organique
he
CNRS
Laborato
ire
Aromes,
Synthése
set
Interacti
ons,
UMR

6001Uni
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versité

de Nice -
Sophia
Antipoli
s
Denys | Durand Ingénieu | durand@INRA 63122 St-Genes- | 04 73 62 42 Impact des | Nutrition
rde E fr Champan | 27 lipides et des | lipidique,
Recherc elle antioxydants | antioxydants,
he, INR alimentaires | peroxydation
AE, sur la des acides gras,
URH, sensibilité muscles,
équipe des lipides 2 | ruminant,
Nutrime la valeur
nts et peroxydatio | nutritionnelle
Métaboli n aux et sensorielle
smes, niveaux de la viande
C.R. sanguin et
Clermon tissulaire
t/Theix chez le
ruminant;
conséquence
ssur la
valeur
nutritionnell
edela
viande.
Richar | Eastes Directeu | Emmanuel.Eas | 61, 94235 Cachan 331474074 | Vulgarisatio | communicatio
d- rdu tes@ens. fr avenue du cedex 30 n n
Emman Service http:// Président 336077879 | scientifique
uel des eastes.free.fr/ Wilson 55 http://

concours

reeastes.htm

atomes.croc
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inter- hus.free.fr
ENS
Batiment
Laplace
- ENS
Cachan
Nabil El Murr Laborato | nabil.elmurr@ | 2 rue de 44322 Nantes 024074 13 Les Analyse,
ire chimbio.univ- | la Cedex 3 10 développem | toxicologie,
d’Analys | nantes.fr Houssinie ents conservation
e re, BP méthodologi
Isotopiq 92208, ques en
ue et ¢électrochimi
Electroc e et leurs
himique utilisations
de pour
Métaboli I’analyse
sme appliquée
(LAIEM pour la
) UMR- stireté des
CNRS aliments et
6006 de
Universi I’environne
té de ment et
Nantes plus
particuliére
ment
0
Préparation

et étude des
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propriétés
des
biocapteurs
et bio-
réacteurs
pour
'analyse de
la qualité et
streté
alimentaires
o Etude des
électrodes
modifiées
par des
macromoléc
ules et leurs
applications
a la chimie
de
I'environnem
ent

o
Développem
ent
d'électrodes
sérigraphice
s pour la
réalisation
de micro-
biocapteurs
ampérométri
ques a usage




multiple ou

unique

o Utilisation
du courant
d'¢lectrolyse
comme
nouvelle
méthode de
stérilisation
douce
appliquée
aux milieux
fermentaires
alimentaires.

Driss Elothmani | Ecole d.elothmani@g | 55 rue 49007 Angers 02 41 23 55 Valorisation | Antioxydants,
supérieu | roupe-esa.com | Rabelais, 55 des co- polyphénols,
re BP 30748 produits vitamines,
d’agricul IAA ¢lectrolyse,
ture Electrochimi | synthése
d’Anger e organique
S Chimie des

aliments

Anne Endrizzi CRITT critt2abi@ipac. | Hall de 21000 Dijon 03.80.39.66.1 | Texturation | Technologie,
2ABI fr Technolo 7 en continu céréales
(Centre gie (secrétariat) des aliments
Régional Alimentai (produits
e re, Rue céréaliers,
d’Innova Claude alimentation
tion et Ladrey humaine et
de animale) par
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Transfert traitements
Technol thermoméca
ogique niques.
Agro- Cuisson-
Aliment extrusion.
aire et
Bio-
Industrie
)
(Ingénie
ur)

Christo | Escudé Muséum | escude@mnhn. | 18 rue 014079 37

phe national | fr Rambutea 74 ou 01 42
d’histoir u 7759 93
e
naturelle

Patrick | Etiévant Centre etievant@INR | 17 rue 21034 Dijon 03 80 69 32 Ardmes
de AE.fr Sully Cedex 70 ou
recherch portable : 06
es 73 18 00 96
INRAE
de Dijon

Luc Eveleigh Laborato | eveleigh@agro | 16, rue 75231 Paris 01440816 1) Méthodes | Analyse, vins,
ire de paristech.fr Claude CEDEX 43 d'analyse boissons
Chimie Bernard 05 rapide :
analytiq proche
ue infrarouge,
UMR nez
INRAE/ ¢électronique
GENIA a
L Equipe spectrométri
2MC € masse
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2)

Viticulture
et oenologie
(responsable
de
I'enseigneme
nt a I'INA P-
G)
Anne- Fameau INRAE, | anne- Batiment | 59651 Villeneuv | 0673212143 Physico- mousses,
Laure équipe laure.fameau@ | PIHM e d’Ascq chimie des systemes
PIHM, inrae.fr Site du mousses et timulables,
unité CERTIA systemes corps gras,
UMET J3ufligsrue stimulables auto-
Guesde assemblage de
tensioactifs
Jacques | Fanni Laborato | Jacques.Fanni | 2, avenue | 54510 Vandoeuv | 03 83 59 58 Extraction, Lipides,
ire de (@ensaia.inpl- de la re 86 transformati | analyses
Physicoc | nancy.fr Foret de on,
himie et Haye fractionnem
Génie ent des
Aliment lipides
aires
Véroniq | Fargues Responsa | veronique.fargu | Créac'h F29196 Quimper | 02.98.10.18.1 Analyse
ue ble de es@adria.tm.fr | Gwen cedex 5 sensorielle
I'unité
Analyse
sensoriell
e -
Départe

ment
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Qualité /

Analyses
ADRIA
Adelia | Faria- Laboratoi | adelia.faria- Av. das 23020- Rio de +5521362296 | Etude de antioxydants,
Machado re de machado@emb | Américas, | 470 Janeiro, 86 / I'influence huile d'olive,
graisses | rapa.br n°® 29.501, Brésil Portable: +55 | des chromatograph
et Guaratiba 21996244226 | technologies | ie
d'huiles, sur la qualité
Embrapa des huiles et
Technolo des graisses,
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