Séminaire extraordinaire de gastronomie moléculaire
19 mars 2008
Demain, la formation culinaire ? 
L’invitation à ce séminaire était ainsi libellée : 
	Lors de ce séminaire extraordinaire, nous ferons : 
1. une réflexion organisée autour des Séminaires INRA de gastronomie moléculaire : ce qu’ils sont, en quoi ils sont utiles, ce en quoi ils sont insuffisants (identification de perfectionnements possibles, donc souhaitables) 
2. la question d’un Centre technique de la cuisine : comment utiliser les séminaires et les cours de gastronomie moléculaire pour en créer un (objectifs, moyens, organisation) 
3. les relations avec les Pôles régionaux et les Divisions « Science & Culture Alimentaire » 
Dans le détail, je propose le déroulé suivant : 
10.00-10.30 : Accueil
10.30-12.00 : Analyse critique d’un séminaire prototype (avec ses trois parties) : Acidité et réduction (des vins, des eaux-de-vie, des vinaigres)
- la question des comptes rendus
- la question de la formation initiale
- la question de la formation continuée des cuisiniers
12.00-13.30 : Déjeuner /discussions
14.00-15.00 : synthèse des discussions, résolutions
15.00-16.30 : comment créer un centre technique
16.30-17.00 : discussions, conclusions
Notes importantes : 
Pour ceux qui voudront déjeuner, merci de confirmer votre inscription auprès de Ghislaine Pinchaud (30 euros pour le déjeuner) : gpinchaud@ccip.fr
Attention, l’amphithéâtre ayant un nombre de places limité, il est indispensable de s’inscrire de toute façon auprès de Ghislaine Pinchaud. 



 
Finalement, le nombre de participants à ce séminaire n’a pas dépassé le nombre de sièges disponibles : une fois de plus, le séminaire a souffert d’être fixé au troisième jeudi du mois. C’est d’ailleurs plutôt la question du jeudi que celle du troisième jeudi qui  a été discutée. 
Le choix du troisième jeudi du mois avait été fait pour faciliter l’accès des séminaires aux professeurs et aux élèves de l’Ecole supérieure de cuisine française, école qui nous accueille (merci, à nouveau) depuis maintenant huit ans. Toutefois, le jeudi soir est un jour où les élèves préparent un repas pédagogique, de sorte que eux-mêmes et leurs professeurs ne sont pas libres de venir. 
D’autre part, nous avions choisi de placer les séminaires entre 16 et 18 heures afin de faciliter l’accès aux professionnels, mais il semble que le lundi serait un meilleur choix. 
La question de la date et de l’heure des séminaires semble toutefois devoir arriver derrière une discussion du contenu. Après des huit années de bon fonctionnement, le séminaire, qui était une réunion publique un peu unique, est maintenant un élément parmi beaucoup d’autres : cours, journées françaises, ateliers variés, rencontres… Il semble nécessaire de placer la réflexion sur le fond et la forme des séminaires au cœur d’une réflexion globale, qui tient compte de l’ensemble des initiatives, afin d’éviter les redondances, de pallier les insuffisances, de perfectionner tout ce qui peut l’être… même si les participants des séminaires manifestent un attachement fidèle et satisfait à la forme actuelle. 
Yves Cunow a colligé des éléments de réponse, en cherchant les définitions des termes : colloque, concours, conférence, cours, leçon, séminaire, symposium : 
	Colloque
Littré 1863-1877 : Conférence entre deux ou plusieurs personnes. Ils ont ensemble de fréquents colloques.
Le grand Robert de la langue française, 2001 : Débat entre plusieurs personnes sur des questions de doctrine. Conférence, discussion
Concours
Littré 1863-1877 :  1 Action d'une foule qui se porte vers un point ; affluence. 2 Action de se trouver ensemble, rencontre. Le monde, formé, suivant Démocrite, par le
concours des atomes. 3. Coïncidence. Le concours de deux époques. Concours d'actions, lorsque plusieurs actions concourent pour obtenir un même résultat. 4 Action de concourir, de coopérer à un résultat. "[Ces choses] dépendent du concours de
deux causes". [Descartes, Méditations] Terme d'administration. Concours de l'État, des communes, intervention financière dans
l'exécution des travaux publics, dans une entreprise.  5 Lutte dans laquelle plusieurs concurrents se disputent des prix, des primes, des chaires ; épreuve entre ceux qui prétendent à un emploi, à l'exécution d'une oeuvre d'art.
Le grand Robert de la langue française, 2001 : Rencontre (de nombreuses personnes) dans un même lieu.Épreuve dans laquelle plusieurs candidats entrent en compétition pour un nombre limité de places, de récompenses
Conférence
Littré 1863-1877 : 1 Comparaison, collation. Conférence des ordonnances, des textes, comparaison faite pour en établir les rapports ou les différences. 2 Action de traiter d'un objet quelconque entre deux ou plusieurs personnes. "Sans vouloir delieu neutre à cette conférence". [Corneille, Sertorius] "J'ai besoin avec vous d'un peu de
conférence". [Corneille, Pulchérie] "Dans la conférence que j'eus avec lui". [Pascal, Les
provinciales] "Il a eu de grandes conférences avec le roi". [Sévigné, 293] "On tint conférence à Constance". [Bossuet, Histoire des variations des Églises protestantes] ; 3 Réunion de diplomates pour traiter ensemble. La conférence de Londres. 4 Réunion où les jeunes étudiants s'exercent à la discussion. Des conférences de droit.  5 Sorte de leçons familières que donne un professeur. 6 Instructions religieuses, faites sur un certain sujet et adressées à un certain public.
Cours
Littré 1863-1877 : 1 Action de courir, cheminement, progrès, au propre et au figuré.
Terme de marine. Voyage de long cours, par opposition au cabotage qui se fait sans
presque quitter la côte, tandis qu'on s'en éloigne tous les jours dans le voyage de long
cours. Terme de filature. L'allée et la venue de la navette, dans les fabriques de soie. 2 Mouvement réel ou apparent des astres. "L'astre qui commence son cours". [Racine,
Hymne. 3 Mouvement d'écoulement, et aussi étendue que parcourt le fleuve, etc. 4 Par analogie. Le cours du sang. Il faut que cette humeur ait son cours. 5 Cours de ventre, diarrhée. 6 Développement, enchaînement. Le cours des saisons, des événements.
* 7 Durée. La nuit est au milieu de son cours. Le cours de notre existence.
Cours de la lune, le temps qui s'écoule depuis le premier quartier jusqu'à la pleine lune.  8 Enseignement suivi sur une matière. "Apprenez, ma fille ; faites votre cours [de médecine]".
[Sévigné, 387] "Outre les leçons publiques, M. Chirac faisait chez lui des cours particuliers".
[Fontenelle, Chirac] Traité spécial sur un enseignement. Ce professeur a publié un cours de philosophie. Études universitaires. Ce jeune homme a fini ses cours.
Ancien terme de jurisprudence. Recueil de lois, de canons. Cours civil. Cours canonique. 9 Circulation, crédit. Cette monnaie n'a plus cours. 10 Terme de commerce. Valeur sur le marché. 11 Terme de bourse. Le cours est ouvert. Le cours du change, de la rente, des obligations.12 L'étendue d'une chose en longueur. Une tapisserie de dix mètres de cours.
* 13 Terme d'architecture. Cours de plinthe, plinthe de pierre ou de plâtre continuée dans les
murs de face, à l'effet de marquer la continuation des étages. 14 Lieu agréable qui est un rendez-vous pour se promener à certaines heures à cheval ou en
voiture, et qui est ordinairement en dehors de la ville. Au XVIIe siècle, le cours du mardi gras se tenait au bout du faubourg St-Antoine. Nom de promenades publiques dans des villes.
• 15 Terme de liturgie. Cours ecclésiastique, heures canoniales ou bréviaire.
Le grand Robert de la langue française, 2001 : Enseignement* suivi sur une matière déterminée. L'une des leçons* au cours de laquelle cet
enseignement est donné.
Leçon
Littré 1863-1877 : 1 Proprement. Action de lire, de réciter.
Partie de l'office que l'on met ordinairement en musique. Leçon de ténèbres. 2 Manière de lire un texte, c'est-à-dire différente manière dont un texte est écrit, suivant les
copies. "Je vous envoie une bonne leçon de l'Épître à Emilie". [Voltaire, Correspondance]. 3 Instruction donnée du haut d'une chaire soit dans une classe soit dans un cours, pour
enseigner quelque chose, ainsi dite parce que le professeur lisait d'ordinaire, d'où vient qu'en
anglais leçon porte le nom de lecture. 4 Instruction donnée en particulier à ceux qui veulent apprendre quelque chose, science, art, langue, grammaire, belles-lettres. 5 Ce que le maître donne à apprendre par coeur à l'élève. 6 Dans la musique, leçon se dit de tous les exercices que le maître prescrit en enseignant un instrument. 7 Enseignements, préceptes que l'on reçoit des personnes relativement à la conduite dans la vie ou dans quelque affaire. 8 Leçon se dit aussi des choses qui servent d'enseignement. 9 Réprimande.
Le grand Robert de la langue française, 2001 : Enseignement donné par un maître, un professeur, à une classe, un auditoire… Enseignement théorique et pratique. Leçon de cuisine => Cours, démonstration.
Séminaire, nm.
Littré 1863-1877 : 1 Proprement, pépinière (sens qui n'est pas usité). 2 Fig. Maison ecclésiastique où l'on prépare, dans chaque diocèse, les jeunes clercs à la réception des ordres.  3 Tous les ecclésiastiques qui y demeurent. 4 Temps qu'on doit y passer pour être admis aux ordres.  5 Par extension, établissement où l'on se forme à une profession quelconque. Cette école est un séminaire de bons officiers. 6 Nom que portent en Allemagne divers établissements d'instruction publique et spécialement les écoles normales. 
Le grand Robert de la langue française, 2001 : Groupe de travail dirigé par un professeur ou un assistant et dans lequel les étudiants participent activement.
Symposium du grec sumposion, banquet {de Platon}
Le grand Robert de la langue française, 2001 : 1 Publication, et par ext., réunion philosophique, savante, où des spécialistes traitent successivement un même sujet. 2 Congrès scientifique réunissant un nombre restreint de spécialistes et traitant un sujet
particulier 
Yves Cunow estime que : 
Le symposium " congrès scientifique réunissant un nombre restreint de spécialistes et traitant un sujet particulier " pourrait convenir, mais l'assemblée est élargie à des non-scientifiques.
Le séminaire dans son assertion récente de " groupe de travail dirigé par un professeur… dans lequel les étudiants participent activement " ne correspond pas à l'idée d'échange actif.
La Leçon en tant " qu'enseignement théorique et pratique " colle bien, car il s'agit bien
d'enseignement (action, art de transmettre des connaissances " cf Le grand Robert)
Le cours " enseignement suivi sur une matière déterminée, ou l'une des leçons au cours de
laquelle cet enseignement est donné " correspond parfaitement aux Cours.
Colloque ouvre le " débat entre plusieurs personnes sur des questions de doctrine ".
Conférence renvoie aussi à " des leçons familières que donne un professeur et à des instructions religieuses " ce qui en restreint sa portée dans une éventuelle confusion de sens.
Concours comme " action de se trouver ensemble, rencontre " et son exemple démocritéen " du  monde, formé par le concours des atomes ", auquel on peut ajouter " l'action de concourir, de coopérer à un résultat " et " la rencontre de nombreuses personnes dans un même lieu " semble un terme à retenir. 



Toutefois : 
1. ce type de discussion mérite toujours un examen sur l’origine des termes (afin d’éviter d’écrire « évènement » par ignorance), d’une part ; 
2. Yves Cunow n’a cherché que parmi des termes analogues, sans considérer des « groupes de réflexion », des « associations », des « centres d’étude »…
Réglons la première question : 
	Colloque : vient de « colloquer », parler
Concours : vient de concursus, affluence vers un point, avec une connotation de compétition
Cours : de cursus, courir. Il y a là l’idée d’enseigner en marchant, comme le faisait Aristote, et celle d’un chemin intellectuel suivi. 
Leçon : de lection, cueillette, lecture, texte, choix
Séminaire : de séminarium, pépinière, avec évidememnt l’origine semen, graine
Symposium : notion de festin, de banquet


Avant de régler la seconde question, il semble nécessaire de faire un état des diverses entreprises (on a compris qu’il ne s’agit pas de sociétés commerciales, mais de chantiers intellectuels) de gastronomie moléculaire  ou de réflexions analogues. 
Les  « séminaires » (pour cette partie, nous conserverons provisoirment les noms anciennement retenus) ont des objectifs variés, et notamment ils voulaient opérer un rapprochement entre le monde de la bouche et le monde de la science. Ces séminaires étaient dits « de gastronomie moléculaire », parce que, si l’on n’y faisait pas la science de rigueur dans des laboratoires de science, on y défrichait des questions susceptibles ensuite d’être explorées plus rigoureusement. Longtemps, les séminaires donnaient également la possibilité de 
              
Plus généralement, après huit années de (bon) fonctionnement, les initiatives 
· c’est la veille du vendredi
· le Les discusions 
Présentations
odile présente les rencontre s, a, c, 
ESCF ne participe pas aux rencontres !
Ateliers s&c et exp du got : où le mettre ? 
Formation décrite : mise en œuvre ? 
Site éducasource ? 
Où mettre les formations ? Public ou privé ? 
Relations professionnelles : élaboration des référentiels. CNDP publie les brochures des référentiels. 
Ensuite, éditeurs peuvent faire des manuels. 
Référentiel : programme d’évaluation
Description du métier visé (image idyllique), 
Référentiel métier, d’où découle un référentiel d’évaluation
Faire état sur le concours des cuisines collectives
Demanche : lien avec professionnels ? lesquels viennent vraiment ? syndicaux ? lui donnent (on l’ensemble des éléments pour travailler dans les prochaines 40 ans ? 
exemple : en France, un client sur 2 est un étranger ; potentiels pour parler au client, conduire uen brigade à l’étranger en anglais ou en chinois, 
représentativité des professionnels : contrainte de travailler avec syndicats professionnels
cuisinerie gourmandes : 
stage obligatoire dans un pays de langue anglaise ? 
la cuisine s’internationalise, produits, personnes
réfléchir aux dix ans à venir ? 
L’homme n’est pas un ustensile
comme écoles d’ingénieurs
question de la cuisine moléculaire
la question de l’état : au service de…
but de l’ed nat : former des gens pour s’insérer et travailler dans tous les types de restauratntion
bruno gardet : ambiguité pas levée et que l’on retrouve dans les programmes. 
Les professionnels veulent être des conservatoires de la tradition. 
La question de la salle
Porposition : escf est une école de prototypage pédagogique
Exemple hautes études gastronomique
question de la pformation des profes et de l’évolution 
Ferraz : j’ai interrogé un vieux cuisineir en activité, formé en province ? j’aime travailler le produit. 
J’aime le poulet roti. 
Christian foucher : apprentissage, relation chimie/technique. Service de salle et de cuisine. Moi prof de cuisine, donc concerné. Parcouru la planète. En salle, dire à un client vous aurez le service du canard et vous mangerez tiède, c’est fini. Que faut-il enlever ? On travaille un gestuel, une attitude. Quand des jeunes ont appris à fileter, ils ont appris une attttidute et une maîtrise de soi. Théâtre !
Le canard, ils le feront entre eux. 
Quand j’ai été notamment à Singapour , on discutait de cuisine et on a été amené à discuter en anglais de cuisine. on parlait de mirepoix et de julienne, on savait ce que cela veut dire. 
Combien de temps doit durer l’apprentissage ? Tradition ? compagnonnage ? 
Combien d’enfants font le métier ? Pas de chômage. 
Dans la classe, de plus en plus de jeunes pas en échec scolaire. 
Avec nouveaux chefs, médiatisation du métier. 
Festival omnivore : chefs se sont exprimés
Codes à redéfini. 
Compagnonnage ? Passer du rapport au maître vers le rapport au monde. 
le séminaire : 
question de l’objet ? le définir, pas à remettre en cause
question de la forme ? c’est ce qui est proposé. 
Question de l’appropriation ? 
Endroit privilégié pour poser des questions et tout dire ? 
Date des séminaires ? 
Image : ici, cuisent le lapin sous vide, ressort desséché. Le prof ne sachant pas dit « c’est pour le séminaire de this ». 
groupe de recherche, d’étude, de travail, de questionnement, de réflexion
Et si on irrigait le centre technique ? 
Foucher : avec le sous vide, on travaille avec le crea. ingénieurs agro apprennent. 
Enseignement jovial ? science joviale ? 
reproche : séminaire trop scientifique. 
Donc plus de séminaire de gastronomie moléculaire
« on a posé les questions et on a pas les réponses ».  voir le cours gm 09, dernière chose innovation. 
question : séminaire de gastronomie molécualire, , la science ou les résutlats de la science
Dans les séminaires, introduire de l’innovation technologique. 
le fait de manger assis : quel rapport avec la gastronomie moléculaire
Ici, dans l’amphi, on est à l’école
La question es volontaires que l’on ne trouve pas. 
Thierry demanche : moi, chef de cuisine, je ne peux pas être mis en cause. 
En fin de séance, tout le monde discute autour du piano
Bruno gardet : les cuisiniers sont des gens du faire, complexe des techniciens
Question de la capacité à comprendre, s’exprimer, etc. 
On est passé d’une autre sitaution : enseignants issus du professionnels de terrains (bagage cap), pas des as de l’orthographe. si jeunes venant de 3e, pas réinterogation profonde sur l’orthogrpahe. 
Si on leur dans le dos des bac+ ou ++, on arrive à une situation  terrible. 
Pour amener les enseignants au niveau des maîtres, réinterrogation très lourde. 
On ne peut pas douter, donc on rentre dans le faire semblant. 
Penser au rapport des techniciens au monde intellectuel
changer la date pour le lundi ? 
Restaurant de l’éole ouvert le jeudi soir ; donc pas bon. 
Envisager le lundi 
Créer un site différent
Voir avec le CRI
Séminaire bifide : Gastronomie moléculaire  et technologie culinaire. 
Centre technique : 
ferrandi aurait un intérêt pour …
Questions culinaires
Mission des centres techniques très variée. 
Plusiuers dizaines de ct en frnace
sèvres : fonderie des alliages métalliqeus, 
cuir 
financement : syndicats professionnels, dns l’intérêt des affiliés, qui ont le choix de poser des questions, échantillons à analyser, taxe parafiscale instituée par la loi, ministère de tutelle : industrie. 
Interet pour profession parcellisées. 
Correspondant ? 
Réel besoin
gros problème : financement ? prendre ombrage que des non profesionnels lancent l’idée ? chatouilleux. 
Ministère de tutelle
transformer une initiative informelle en formelle
questions de réglementation ? 
Syndicats : puissants législation
Diane Barrat : pas de centre qui regroupe
Diane barrat : site de l’académie de versailles
CRNH de Raynaud
Pôle d’innovation 
Partenariat Ferrandi et Fédération de la pâtisserie (Cartron, prdt). 
expérimentations se font ici. 
Question scintifique
question technologique
formation
convention : plates formes technologiues (transfert) : éd nat et professions
Centre de sous traitance des questions : 
aujourd’hui, structure pyramidale
Odile : attention à à ne pas ajouter des mamouths et pourquoi ne pas rester autonome ? 
Autonomie financière ? 
Conventions ? 
difficulté de la lenteur des réponses
Ne pas reproduire des mamouths
au début de la création d’un centre technique : morceauux rapiécés. 
centre technique : terme fautif. Technologique
Il faut un centre géographiquement localisé. 
Imaginer d’emblée quelque chose de satisfaisant
Question des laboratoires
Question de la scinece nécessaire pour répondre aux études. 
Centre technologique : centre d’un réseau, au service de la profession, pour gérer des ressources et répartir des questions. 
Liste de forunisseurs
Financement aux près des syndicats
Centre matériel ? Immatériel ? 
accès grand public, accès réservé professionnels (réservé N0 siret, inscriptions, liste)
Mission de l’état : services
Un centre, qui répartit les questions. 
Question du budget : pour les études, puis retour vers le client
La question des résultats des sémnaires
Convaincre les payeurs
Question : 
partie de formation
Lier le centre technologique à la ssah : permet de faire marcher la ssha
Bruno gardet : on ourrait mobiliser de la ressource technique, services de formation, locaux, 
des laboratoires ? 
logique de renseignement ? 
plate forme d’accès à l’information ? 
ressources distribuées
valoriser
Pole d’expert
Catalogue des services pour faire payer des gens
Réunir sur le papier, les  compétences, les objectifs, construire le projet
Voire la mission interministérielle de forissier
penser a demander aux syndicats : être adhérents
consulter le fafih (ils ont un observatoire des métiers). 
Attention au pilote qui coiffera le projet : il faut faire neutre et non coloré
Réel besoin de la profession ? 
Question du centre technologique ou du centre d’innovation ? 
Mettre les réponses d’Yves cunow sur un site
Chaque seconde  passée à répondre pour augmenter le centre technique
Les MOF ? 
Faire une réunion avec la SSHA
nutrition ? 
Séminaire
invitation par email : OK
présentation : OK ; relations ? 
Faire un annuaire des participants
Question du séminaire : insuffisant. Contexte technique ? Donner l’utilité ? 
Pourquoi les cr de la cuisine collective ne sont pas ailleurs ? 
Site : 
Volontaires ? 
Pourquoi si difficile de trouver un volontaire ? 
On nen peut pas changer les extravertis et les autres… mais il y a des situations. 
Réponse : être en famille
héloise : tablier
Se laver les mains
Légère acidité
Réductoin du cognac : d’un tiers. 
Foucher : réduire pratiquement à sec pouer le vin, 4/5
Généralement : on met dans sauce cuite, sans réduire. 
Superimportant : les cuisiniers qui interviennent. 
Flambage : bouillir, par fl
Enlever :l’acidité : seulemnet pour mauvais cognac. 
pas bon cognac. 
Pourquoi les cognacs sont différemment acides ? 
Parfois, au niveau professionnel : choses contradictoires. 
Loiseau a fait réduire pour chercher des parfums différents
Foucher : je préfère utiliser peu de bon alcool, donc pas réduire. 
Foucher : je vais le réduire lentement. 
Christine : 
Le cuisinier sait faire, donc sait critiquer. Le faire ? 
Odile : suggestion. Si on avait eu verre doseur ? 
Réduction : on obtient une couleur plus sombre. 
On ne peut pas être debout à regarder ? 
Dns l’esprit, c’est normal que ce soit le cuisinière qui opère ? 
Le scientifique garant et censeur n’est pas une bonne idée. 
Rolande : souvent, le cuisinier et le scientifique ne raisonnent pas de la même façon. 
mettre le cuisinier en valeur
Un candide : il est jugé par le scientifique et par le cuisinier. 
temps morts :  intérêt de donner des infos
Normalement, il est prévu d’avoir des micros. Gens qui parlent pas assez fort. 
Réduction du cognac : on part de 5 et on arrive à 2. 
Dégustation : plus d’acidité dans la réduction, et aussi au nez, et au niveau des lèvres. 
Turbidité augmentée dans la réduction
Thierry : odeur de caramel, pointe d’acidité de caramel brûlé. 
Odile : attention aux sujets. Parfois pas : amertume des endives. 
Parfois, les dictons testés n’ont pas de pertinence. Recours aux expériences des cuisiniers ? 
Faire remonter les questions du centre technique vers le séminaire, pour des tests professionnels. 
Résultats des séminaires précédents : metre en valeur des gens qui travaillent
Interventions sur des recettes  de gnes naifs avec protocoles foireux ? 
Tout circulue mieux quand on est moins nombreux. 
Remettre tout à plat : 
Document pour dire les espaces
Séminaires par division ? 
Idée  pour évoluer ? Séminaires plus thématiques ? 
Thème du suivant ? 
On change vers le lundi
pendant quelque temps, orienter les séminaires vers des divisions ? 

Hervé This, Equipe INRA de Gastronomie moléculaire, AgroParisTech


